= Deutsches
Unser Speiseplan ¥
Gultig vom: 28.04.2025 bis 02.05.2025

Staatliche Forderschule Schmalkalden

Huhnerfrikassee mit Gemuse, dazu Reis und
Montag Obst
Al, G, Gef, H3

Fischfilet mit Krautersof3e, dazu

Dienstag Kartoffelplree und Dessert
A1, D, G

_ Gemiusebolognese mit Nudeln und Salat
Mittwoch

Al, C

Donnerstag ﬂ uM@ﬁ F@ﬁ@ﬁﬁ@@

Freitag Schulfrei

Guten Appetit!

DRK-Kreisverband Schmalkalden e.V, Wilhelm-Kiilz-Stral3e 17
= 03683 6967-0 03683 6967-29
Email kueche@drk-schmalkalden.de ® www.drk-schmalkalden.de

Anderungen vorbehalten.

Zusatzstoffe: Zusatzstoffe: Kennzeichnung allergener Stoffe: Kennzeichnung allergener Stoffe:
1 mit Farbstoff 8 mit SiiBungsmittel(n A glutenhaltiges Getreide E Soja
2 mit Konservierungsstoff 9 mit Rauch Al Weizen G Milch (einschlieRl. Laktose) und daraus
3 mit Antioxidationsmittel 10 mit Phosphat A2 Roggen hergestellte Erzeugnisse
4 mit Geschmacksverstarker 11 koffeinhaltig A3 Gerste H1  Mandeln
5 geschwefelt 12 chininhaltig A4 Hafer H2  Haselniisse
6 mit Milcheiweil 13 mit einer Zuckerart und C Eier und daraus hergestellte Erzeugnisse H3 Wildreis
7 gewachst SiiRungsmitteln D Fisch und daraus hergestellte Erzeugnisse | Sellerie und daraus hergestellte Erzeugnisse
14 enthilt eine Phenylalaninquelle  E Erdnisse J Senf und daraus hergestellte Erzeugnisse
F Soja S Schweinefleisch


mailto:kueche@drk-schmalkalden.de

Unser Speiseplan +:=

Gultig vom: 05.05.2025  bis: 09.05.2025

Staatliche Forderschule Schmalkalden

Klrbis-Mohrensuppe, dazu Brot und

Montag 2?51349”

Eierragout mit Kaisergemuse und
Dienstag Kartoffeln

Al1,C, G, 5

Butternudeln mit Schinken-Kase-
Mittwoch Sahnesof3e und Salat

C G, S

Rindercevapcici, dazu Erbsengemise
Donnerstag und Plree

Al, G

Vorsuppe, Hefekldl3e und Fruchtsol3e

Freitag mit Pfirsichen
A, 8, 13

Guten Appetit!

DRK-Kreisverband Schmalkalden e.V, Wilhelm-Kiilz-Stral3e 17
= 03683 6967-0 03683 6967-29
Email kueche@drk-schmalkalden.de ® www.drk-schmalkalden.de

Anderungen vorbehalten.

Zusatzstoffe: Zusatzstoffe: Kennzeichnung allergener Stoffe: Kennzeichnung allergener Stoffe:
1 mit Farbstoff 8 mit SiiBungsmittel(n A glutenhaltiges Getreide E Soja
2 mit Konservierungsstoff 9 mit Rauch Al Weizen G Milch (einschlieRl. Laktose) und daraus
3 mit Antioxidationsmittel 10 mit Phosphat A2 Roggen hergestellte Erzeugnisse
4 mit Geschmacksverstarker 11 koffeinhaltig A3 Gerste H1  Mandeln
5 geschwefelt 12 chininhaltig A4 Hafer H2  Haselniisse
6 mit Milcheiweil 13 mit einer Zuckerart und C Eier und daraus hergestellte Erzeugnisse H3 Wildreis
7 gewachst SiiRungsmitteln D Fisch und daraus hergestellte Erzeugnisse | Sellerie und daraus hergestellte Erzeugnisse
14 enthilt eine Phenylalaninquelle  E Erdnisse J Senf und daraus hergestellte Erzeugnisse
F Soja S Schweinefleisch


mailto:kueche@drk-schmalkalden.de

